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Programa Regional do Norte

NOME OPERACAO

DiVina - Estratégia de valorizacao de diospiros

NOME ENTIDADE BENEFICIARIA

MORE-Laboratorio Colaborativo Montanhas de Investigacao

INVESTIMENTO TOTAL 760.974,40 €
APOIO FINANCEIRO DA UNIAO EUROPEIA 610.704,67 €
OBJETIVO

O didspiro € um fruto apreciado pelo seu sabor doce e pelos iniUmeros beneficios para a saude. Os
didéspiros produzidos na regiao Douro de Portugal, correspondem maioritariamente a variedades
adstringentes e, grande parte da producao é descartada pois nao apresenta as caracteristicas
adequadas, em termos de cor, formato, maturacao e calibre, para consumo. De forma a valorizar
a economia local e contribuir para uma maior sustentabilidade alimentar, é importante encontrar
solucdes para o reaproveitamento destes frutos. Surge assim, o projeto DiVina, que pretende
desenvolver dois produtos inovadores para o sector vinagreiro: 1) um vinagre de diospiro, da
regiao do Douro, na forma liquida, com caracteristicas organoléticas diferenciadoras e que
preserve as propriedades bioativas do fruto; 2) um vinagre de didspiro do em pd, que retenha o
sabor e as caracteristicas bioativas do vinagre liquido, destinado ao mercado gourmet.
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